Tillverkning och anvandning av brannvin
under 1800-talet

Bruket av brannvinet borjade spridas sig under 1600-talet. Ravaran var da korn, medan potatisbrannvinet
blev vanligare under 1800-talet. Tidigare berusade man sig med starkt 61 som i bondehemmen bryggdes av
kvinnorna.

Det var gardens eget folk som helt skétte om husbehovsbranningen. Kvinnorna ansags fullt kunniga som
brannmastare. Vid de storre bondgardarna, dven prastgarden i Skatel6v, fanns sarskilt uppforda brannerier
med inmurad brannvinspanna. Dessa gardar skaffade sig en gemensam brannmastare som gick fran gard till
gard och brande. Brannméstaren avlénades gemensamt av gardsagarna med kontant ersattning jamte kost
och logi. Brannvinet saldes till gastgiverier och krogar i Vaxjo. Det fraktades dit med hast och vagn.

Ar 1819 fanns i Skatelévs prastgard en brannvinspanna som innehdll 39 kannor (102 liter) och grevarna
Hamilton p& Huseby hade en néra dubbelt s stor, med 68 kannors (178 liter) volym. Aven en av
arrendatorerna i Agnas hade egen brannvinspanna i koppar om 18 kannors (47 liter) mangd, vérderad till 10
riksdaler. Vid laga skiftet i Vrankunge pa 1850-talet namns att David Pettersson hade ett brannvinsbranneri
pd sin 19/96-dels mantal av VVrankunge Storegard, i medelmattligt skick, med tak av nafver.!

Tillverkningen av brannvin i hemmen upphorde 1854. Enligt ny lagstiftning hojdes da skatten pa
brannvinet och tillverkningen stéllas under statlig kontroll. En statlig kontrollér plomberade
brannvinspannorna och tillverkningen blev fabriksmassig. Liksom tidigare bréndes det endast under
vinterhalvaret.

Under slutet av 1800 talet, redan pa 1880 talet, fanns det vissa angbrannerier som fick tillverkningstiden
forlangd med en manad pa grund av att de ocksa tillverkade press-jast, som da barja komma i allmént bruk.
Produktionen vid Sjoby? branneri i Skatelév bedrevs fran den 1 november till den 1 maj, med vid
jasttillverkning intill den 1 juni.

Att ta sig en sup

Brannvinsglas anvandes under hela 1800-talet men sallan mer &n tva eller fyra glas. Oftast serverades
endast 2 supar (till 2 personer) samtidigt, de dvriga gésterna - nar sadana fanns - fick vanta. Att glas
anvandes berodde troligtvis pa kontrollen, varden sag noga efter att gasten tomde glaset i botten. Det
ansags ofint att lamna nagot i glaset. Satten och sederna voro manga, men de flesta vardar ansag att glaset
skulle vara témt innan nasta pafylinad.

Fore 1854 var det inte ovanligt att arbetsfolket till forsta frukost, sérskilt vid den s.k. otte-tréskning (med
slaga), 4t en skiva grovt brod jamte en uppslagen sup brannvin. Somliga bet i brodet samt lappjade lite pa
brannvinet, andra &t upp brodskivan torr, och tog sen supen i nagra drag. Kvinnorna hallde med
brannvinsglaset - koppen eller vad man nu hade forslags brannvinsmatt, lite har och dar utéver brodskivan,
och &t denna sedan som man ater smorgas.

Brannvin ansags under hela 1800 talet som en festdryck, det férnamsta som kunde bjudas bland allmogen.
Det var ocksa latt serverat i vanliga fall. | vardagslag var det mangen husbonde som sjélv plockade fram
brannvinsflaskan ur skapet med 2 glas (betydligt storre &n nutidens), en brodkaka samt osten - en hel rund
ost, storre eller mindre.

! Uppgifterna kommer fran bouppteckningar m.m. inhamtade av Ingolf Berg.
? Branneriet fanns vid Torp, ej Sjoby som anges i artikeln.



Det bjods, som det skamtsamt kallades, pa ost. brod och brannvin, Det ar foregangare till dagens SOS —
smor-ost-snaps. | fattiga hem, dar det saknade bade ost och bréd, bjods det pa nagra sma kaksockersbitar.
Dessa minskade troligen svedan i halsen. | vanliga fall och hos de s.k. mattlighetssuparna forekom inga
dryckesceremonier - men satt det nagra s.k. fyllhundar kring ett bord, och sop sig 6verlastade sa kunde
dessa bara sig mycket illa at under rusets inflytande. Da brukades bade skral, som de sjalva kallade sang,
och svordom. Ett ordsprak fran Harlunda sager: "Dér vin (brannvin) gar in - gar vetet (vettet) ut”.

Vid julagillen bjods det alltid pa brannvin omedelbart efter halsningarna. En dryckesvisa som da kunde
sjungas var:

Om tusende ar, &r allting forglomt,
Broder: evad vi i varlden fa lida,
Nar vi buteljen i botten hava tomt,
da fa vi krafter mot plagan att strida.

Avfallsprodukterna drank och mésk

| ett rejalt och vélaktat bondehem ansag man sig inte ha rad att anvanda hur mycket brannvin som helst.
Bestandsdelarna i brannvinet bestod ju av véardefulla grodor. Brannvinsbranningen raknades dar som en
binaring till jordbruket, man salde darfér mesta majliga, och fick pengar - som i annat fall skulle influtit
fran sad och kreaturs-uppfddning. Odlades till exempel mera potatis kunde dessa hellre anvandas.

Dranken ansags mycket véardefull som kraftfoder at godoxar. Genom att skara halm till grov hackelse som
sedan Gverstrila den med drank sa ats halmen begérligt av dragoxarna. Halmen var en bra bukfyllnad, men
den ats inte sa garna, sarskilt om den var illa bargad (skérdad), men med drank ats den garna.

Pa ungefar samma satt var det med masken och andra avfallsprodukter, t.0.m. diskvattnet fran rengéringen
efter varje branning. Det anvandes som pastrd i stallet for mj6l och ats bra nar det blandats med halm. Det
berattas att manga bonder klagade hogljutt efter 1854 nar "husbehovsbranningen™ forbjods dver utebliven
mask och drank till djurfodret.

Brannvin som lakemedel, for sartvétt och till fénsterputsning

Som lakemedel, bade mot in- och utvartes akommor, ansags brannvin vara bra i flera fall. Utspatt anvandes
det som antiseptiskt medel mot bade blodférgiftning och klada, mot ormbett och insektstyng med mera.
Som invartes mot kvaljningar och mot frossan® (malaria), som var 1800 talets allmannaste sjukdom, ansags
brannvinet hjalpa. Om brannvin och varm mjolk dracks tillsammans vid forsta anfallet blev krakning sa
stark att frossan aldrig brét ut fullstandigt.

Vid kastrering av husdjuren tvattades saren med brannvin. Pa sa satt blev det inte nagon blodférgiftning.

Den som kring 1890 ville ha riktigt klara fonsterrutor och speglar tog en kaffekopp - eller mindre — med
brannvin som putsmedel. Det gick ocksa att med en tesked blaskade pa lite dver det forst rentvattade
fonsterglaset med resultat av ett klart vackert fonster.

Pris och atkomst

Brannvin en dyrbar vara efter den tidens penningvérde. | mitten av 1800 talet var priset 2 kr. pr kanna. Om
en arbetare hade 16 skilling om dagen i 16n, fick han arbeta omkring en hel vecka for att fa en kanna
brannvin. Inte underligt att brannvinet var sa efterstravansvart.

® Frossa — malaria - var en folksjukdom i Sverige dnda in pa 1700- och 1800-talet. Man trodde bland annat att
nedkylning eller olika slags mat kunde ge upphov till sjukdomen.



Pa landshbygden var det i forsta hand gastgivargardarna som salde bade enskilda supar och brannvin for
avhamtning i koparens egna karl. Priset var varierande under nagra decennier men héll sig omkring 1. kr pr
liter. Spritcentralen i skanska Tyringe annonserade i Smalandsposten omkring 1890 att de salde brannvin
for 75 ore litern - vid kop av visst parti, minst 20 liter vid forskottslikvid samt fri frakt och fria karl. Aven
vid de maskinella brannerierna i Vastra Torsas och Skatel6v saldes brannvin direkt till férbrukarna mot 1.
kr per liter om visst parti kdptes.

Priserna kunde ocksa variera mellan Vaxjé och gastgiveriet i Nobbled. Nar handelsidkerskan Tilda Berg i
Hagstad, Kalvsviks socken, bedrev torghandel i staden tog hon alltid den nagot langre vagen hem Gver
gastgiveriet dar literpriset var 95 ore i stallet for en krona i borjan av 1900-talet.*

Brannvin var bra och nyttigt till mycket - men icke som njutningsmedel. Ingen last tycks ha astadkommit sa
mycket ont som just brannvin, manga hem och &ktenskap har det spolierat.

Av Ingolf Berg den 25 september 2023.

Artikeln dr baserad pd en nerteckning
av Martha Hammargren, fédd 1834 i
Hérlunda, som dr férvarad hos
Nordiska museet i Stockholm.

* Killa: Ingolf Berg efter muntlig tradition.



